Тесты для работников оптового склада
	1
	Соблюдение требований СП 2.3.6.1066-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям торговли и обороту  в них продовольственного сырья и пищевых продуктов» является обязательным для исполнения всеми работниками организации торговли?

	2
	Допускается совместное хранение домашней и санитарной одежды?

	3
	Допускается хранение незатаренной продукции навалом на полу, без подтоварников?

	4
	Допускается реализация продукции без документов, подтверждающих происхождение, качество и безопасность?

	5
	Допускается использование ртутных термометров для контроля работы холодильного оборудования?

	6
	Допускается совместное хранение подозрительных по качеству пищевых продуктов и доброкачественных?

	7
	Допускается складирование пищевых продуктов вблизи водопроводных труб, канализационных сетей и стояков?

	8
	Контроль за температурно-влажностным режимом хранения продуктов должен осуществляться ежедневно?

	9
	Количество принимаемых скоропортящихся продуктов зависит от объема работающего холодильного оборудования?

	10
	Допускается складирование пищевых продуктов в непосредственной близости от стен помещения?

	11
	Возможно совместное складирование продовольственных и непродовольственных товаров?

	12
	Допускается хранение в складских помещениях для пищевой продукции тароупаковочных материалов?

	13
	Допускается  уценка продуктов с истекшим сроком годности?

	14
	Допускается реализация санитарного брака по сниженной цене?

	15
	Транспорт, предназначенный для транспортировки продуктов должен обрабатываться дезинфицирующими средствами не реже 1 раза в месяц?

	16
	Санитарный день с последующей дезинфекцией помещений, оборудования, инвентаря должен проводиться каждый месяц, по графику, утвержденному руководителем организации?

	17
	Мусоросборники, закрывающиеся крышками, следует располагать на расстоянии 25 м. от основного здания организации, очищаться и обеззараживаться не реже одного раза в два дня?

	18
	Возможна реализация загнивших, с нарушением целостности кожуры овощей и фруктов?

	19
	Мусор и отходы удаляются из помещений склада один раз в два дня?

	20
	Можно транспортировать вместе сырые и готовые к употреблению продукты?

	21
	Санитарную одежду можно стирать дома?

	22
	Замороженные пищевые продукты должны храниться в низкотемпературных холодильных камерах, при температуре не выше -20°С?

	23
	Для уборки в помещениях склада, санузлах используется общий инвентарь?

	24
	Мероприятия по уничтожению насекомых и грызунов следует приурочивать к санитарному дню в организации?

	25
	Емкости для сбора мусора и отходов следует обеззараживать ежедневно, после каждого освобождения?

	26
	Допускается приемка, хранение и отпуск скоропортящихся продуктов при отсутствии холодильного оборудования?

	27
	Допускается отпуск дефростированных и повторно замороженных продуктов?

	28
	Допускается в карманах рабочей одежды носить мелкие посторонние предметы?

	29
	Обязательно проходить флюорографическое обследование ежегодно?

	30
	В организации необходимо иметь аптечку для первой неотложной помощи?

	31
	Каждый работник несет ответственность за состояние рабочего места?

	32
	Дезинфекция – это мероприятия, направленные на уничтожение микроорганизмов?

	33
	Допускается использование механических средств для борьбы с насекомыми и грызунами?

	34
	Сода кальцинированная – это дезинфицирующее средство?

	35
	Ручки дверей, вентили кранов, сан.-тех. оборудование в туалетных комнатах следует обеззараживать ежедневно?

	36
	Следует задержать реализацию всей партии консервов, если 2% банок бомбажные?

	37
	Прививка против дифтерии является обязательной для населения РФ?

	38
	Влажная уборка и проветривание являются мерами профилактики ОРВИ?

	39
	Грузчики обязаны проходить гигиеническое обучение и аттестацию?

	40
	Ответственность за нарушение санитарного законодательства несут все сотрудники организации?

	41
	Кишечные инфекции могут передаваться посредством пищевых продуктов?

	42
	Допускается к реализации продукция в загрязненной, с механическими повреждениями таре и упаковке? 

	43
	Изменения характера стула, боли в животе, температура являются признаками кишечной инфекции?

	44
	Гельминтозы могут передаваться от человека к человеку при несоблюдении правил личной гигиены?

	45
	При посещении туалета необходимо снимать спец. одежду?

	46
	Для профилактики псевдотуберкулеза и иерсиниоза следует перебирать и очищать овощи и фрукты в процессе хранения?

	47
	При появлении кишечной инфекции в семье, по месту жительства, необходимо сообщить об этом администрации предприятия?

	48
	Ботулизм относится к группе пищевых отравлений?

	49
	Дезинсекция – это уничтожение насекомых?

	50
	Высота подтоварника 15см достаточна?

	51
	Допускается проведение погрузочно-разгрузочных работ в местах, не имеющих защиты от атмосферных осадков?  

	52
	Транспортировка скоропортящихся продуктов должна осуществляться охлаждаемым или изотермическим транспортом?

	53
	Приемы пищи и курение должны осуществляться в специально-отведенных местах?

	54
	Светильники в местах хранения пищевых продуктов должны иметь защитные плафоны?

	55
	Дератизация – это комплекс мероприятий по борьбе с грызунами? 




